Vypecky
Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

Suroviny

- Cibule 2 ks

. Cesnek 3 ks

- Sadlo na vymazani 50 g

- Veprova plec 500 g

. Veprovy bucek bez kosti 250 g
. Sul 0.5 1zicka

- Kmin 1 1zicka

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stfedné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zarazeni: VeCere

Zemé: Ceské republika

Postup:

1. Cibule nakrajime na kolecka. Oloupané strouzky ¢esneku nakrajime na platky a rozprostreme
spolu s cibuli na dno pekéce lehce vymazaného sadlem.
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2. Veprovou plec a bucek nakrajime na vétsi kousky. Hodné je nasolime, okminujeme a vlozime do
pekace.

3. Pekac zakryjeme poklickou, vlozime do trouby vyhraté na 180°C a maso peCeme za pribézného
obraceni a lehkého podlévani vodou. Kdyz je dostatecné mékké, odstranime poklicku a dale peceme,
dokud neni maso dozlatova opecené (trva to asi 90 minut).



