Valasska kyselica

Kategorie: Polévky

Autor: Romana

Suroviny

Porce: 5

- susené hribky 1 hrst

- bilé kysané zeli 1 ks

- kousek maésla 1 ks

- pikantni klobdsa 2 ks

- zakysana smetana 1 kelimek
- brambory 500 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Pokréjené susené houby dejte do misky, zalijte vrouci vodou a nechte 15 minut stranou. MeMezitim
scedte zeli, proplachnéte vodou, nasekejte na mensi kusy a uvarte domékka. V polévkovém hrnci
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rozpustte kousek masla a pak na ném opecte na koleCka nakrajenou klobasu. Pridejte vymackané
hribky, vsypte kmin, podlijte 1-1,5 litrem vody a 10 minut povarte. Pridejte pokrajené brambory a
varte 20 minut. Pridejte zeli a zakysanou smetanu rozmichanou s hladkou moukou a jesté ctvrt
hodiny povarte. Dochutte soli, peprem a octem, ozdobte petrzelkou.



