Kureci zapecene s rajcaty a mozzarellou

Kategorie: Maso

Autor: karel.abra
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Suroviny

Porce: 4

- Kureci stehenni rizky 4 ks

- Rajcata - velka 6 ks

- Mozzarella 150 g

- Anglicka slanina - libova 150 g
- Rozmaryn 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Smetana 100 ml

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci maso omyjeme, osusime, osolime a opeprime. Naskladdme do zapékaci misky. Omyta rajcata
rozkrojime na poloviny a naskladdme mezi maso, reznou stranou nahoru. Posypeme rozmarynem a
podlijeme trochu vodou. Maso i rajcata poklademe silnymi platky anglické slaniny.

Peceme domékka a ke konci peceni poklademe rajcata platky mozzarelly. Prilijeme trochu smetany.

Jako prilohu muzeme zvolit bulgur,brambory, ryzi nebo téstoviny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/




