Ledova polévka z manga a bileho vina
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Suroviny

- Voda 4 dl

- Krystalovy cukr (podle potreby) 80 g

- Hrebicek 1 ks

- Suché bilé vino 1 dl

- Zralé mango 2 ks

- Listky cerstvé medunky nebo méaty 6 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. V kastrulku svarime vodu s cukrem, hiebickem a polovinu bilého vina. Smés dame vychladnout a
pak ji ulozime do chladnicky nebo mrazéku a nechame dobre vychladit.

2. Manga oloupeme a ookrajime duzninu od pecky. Vlozime ji do mixéru, priddme ledovou sladkou
vodu a zbytek vina a vSe rozmixujeme dohladka. Podle potreby pridame vodu.

3. Polévku ihned rozdélime do vychlazenych misek ¢i sklenic, kazdou porci ozdobime listky medunky
nebo maty a podavame.
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