Vesele ksichtiky

Kategorie: Chutovky
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 7

- Zméklé maslo 125 g

- Tmavy trtinovy cukr 90 g

- Med 160 ml

- Jedla soda 1 1zicka

- Hladkd mouka 300 g

- Mouckovy cukr 640 g

- Bilky 4 ks

- Bonbony na o¢i a nos 1 baleni

- Lékorice na pusu a rasy 1 baleni
- Popcorn na vlasy 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

1. Troubu predehrejte na 180°C. Maslo a cukr dejte do misy a ruc¢nim elektrickym Slehacem 10-12
minut Slehejte dobéla. Pridejte med, sodu a mouku a prohnétte do hladkého tésta. Zabalené do folie
jej dejte na pul hodiny odpocinout do lednice.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

2. Tésto postupné rozvalujte mezi dvéma archy peciciho papiru do platu silnych asi ptl centimetru. Z
plath vyriznéte kolecka o pruméru necelych 10 cm - tfeba pomoci misticky. Kolecek bude 7-8.
Doprostred kazdého - z boku - zasunite drivko na nanuky a nechte chvili odpoc¢inout pri pokojové
teploté. PecCte 12-14 minut. Nechte zcela zchladnout.

3. Z mouckového cukru a bilka vySlehejte polevu. Potrete ji koleCka a z cukrovinek udélejte oblicej, z
popcornu vlasy. Nechte ztuhnout.



