Marinovana veprova krkovice v bylinkové
marinade + Barbecue omacka Hellmann's

Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Krkovice 800 g

- Posekanda mata 1 1zice

. Tatarska omacka Hellmann's Light 250 g
- Listova petrzel 1 1zice

. Cerstvy nebo su$eny tymian 1 IZice

. Kura z limetky 1 1zicka

Doba pripravy: 50 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani

Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1.Tatarskou omacku smichdme s bylinkami, priddme ktru z limetky a promichdme. Do této marinady
vlozime krkovice na platky a marinujeme nejlépe 24 hodin.

2.Pred grilovanim lehce osolime a opeprime. Grilujeme z obou stran dozlatova. ( v troubé na 200°C
cca 20 minut).


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

