Veproveé kotlety s hruskami a rozmarynem
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Suroviny

Porce: 4

- platek kotlety 4 ks

- hrusky 2 ks

- cibule 2 ks

- rozmaryn snitky 2 ks

- olej 2 1zice

- plistiovy syr 5 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V nadobé na vareni predehrejte olej a pridejte cibuli, vétsi ¢ast rozmarynu a hrusky. Spole¢né duste
5 minut, az za¢nou hrusky karamelizovat. V dalsi nadobé opecte kotlety z obou szran skoro do
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cervena. Kotlety a smés hrusek vlozte do pekacku a v troobé rozpalené na 170°C pecte 10 minut.
Poté kotlety a smés posypte pokrajenym syrem a zbylym rozmarynem a pecte dalsich 5 minut.



