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Suroviny

Porce: 4

- Cibule, nakrajena nadrobno 1 ks
- Paprika 6 ks

- Velka rajcata 4 ks

- Rostlinny olej 3 1zice

. Cabajskéa klobasa 180 g

- Vejce 6 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Pazitka na posypani 1 hrst

- Chléb k podavani 0.5 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Cibuli oloupu a nakrajim nadrobno. Papriky omyju, zbavim semenikl a nakrajim na malé kostky.
Pak omyju rajCata, rozpulim je, vykrajim z nich ,bubaky' a nakréjim je na kostky.

2. V kastrolu rozehreju olej, nechdm na ném zpénit cibulku, pridam rajcata a papriky, osolim,
opeprim a opékam tak dlouho, az se vydusi vSechna voda. Trva to asi 10 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3. Mezitim si klobasu oloupu, nakrajim na kousky nebo kolecka a necham ji na panvi osmahnout.
Délam klobasu zvlast proto, aby tuk, ktery se z klobasy vysmazi, nezustal v lecu.

4. Nakonec do zeleniny rozklepnu vejce, promicham, stahnu trochu plamen a za ob¢asného michani
smazim tak dlouho, az maji vejce krémovou konzistenci. Trva to asi 3 minuty. Navrch leca ddm
vysmazenou klobasu, posypu pazitkou a podavam chlebem.



