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Suroviny

- Hrubd mouka 200 g

- Polohruba mouka 150 g

. Sul 1 Spetka

- Vejce 1 ks

- Drozdi 20 g

- Tepla voda 150 ml

- Cibule 1 ks

- Méslo 10 g

- Rohlik nakrajeny na kostic¢ky 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Na masle osmazime drobné nakrajenou cibuli, pridame kosticky rohliku a kratce osmahneme. Do
misy nasypeme obé mouky, pridame sul, vejce a rozdrobime drozdi. Nakonec vmichame vychladlou
cibuli s rohlikem a vodu. Zadélame a dobre propracujeme tésto, které nechame na teplém misté
vykynout. Z této davky utvorime dvé SiSky, prikryjeme utérkou a nechame jesté kynout do té doby,
nez se nam zavari voda. Varime asi 15 minut a béhem vareni jednou oto¢ime. Uvarené knedliky
vyjmeme z hrnce, propichame $pejli a niti nakrajime na platky. Podavame jako prilohu k omackam.
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