Kolac s rebarborou

Kategorie: Moucniky

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 6

- Hruba mouka 200 ml

- Polohruba mouka 200 ml

- Cukr krupice 200 ml

- Olej 100 ml

- Bily jogurt 1 ks

- Kyprici prasek 0.5 ks

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Hruba mouka na drobenku 100 ml
- Cukr krupice na drobenku 100 ml
- Maslo nebo Hera na drobenku 70 g
- Rebarbora na napln 50 g

. Cukr 2 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Prisady na tésto zamichame v mise a smés rozetreme na vymazany a vysypany plech. Rebarboru
oloupeme, nakrajime na platky a rovnomérné rozlozime na tésto.

Dle chuti mizeme rebarboru pocukrovat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Posypeme drobenkou a peCeme v troubé 20 minut pri 180 'C



