Lentilkové susenky
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Suroviny

- Maslo 250 g

- Krupicovy cukr 165 g

- Vanilkovy extrakt 2 1zicka
. Zloutek 1 ks

- Polohruba mouka 335 ks
- Lentilky 192 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

1. Troubu predehrejte na 180°C. Maslo a cukr uslehejte do svétlé a nadychané pény. Pridejte extrakt
a poté i Zloutek. Nakonec vsypte mouku a uhnétte tésto.

2. Z tésta 1zici odebirejte a z kazdého kousku mezi dlanémi a vyvalejte kulicku. Tu pak zplostéte do
susenky.

3. Kazdou suSenku ozdobte lentilkami a vyskladejte je na plech vylozeny pecicim papirem. Pecte 10-
15 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Poznamka:

Na 32 suSenek.
Na jednu susenku prijde 6 lentilek.



