Paella s chorizonem

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 2 Izice

- Jemné nasekana cibule 2 ks

- Klobasy chorizo, na platky 2 ks

. Cesnek, na platky 4 strouzek

- Dlouhozrnna ryze 400 g

- Kureci vyvar 1 1

- Krajend rajcata 400 g 2 plechovka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 4

Postup:

Olej rozpalte ve velkém silnosténném hrnci. Pridejte cibuli a chorizo a opékejte asi 4-5 minut, v
poloviné vsypte Cesnek. Vsypte ryzi, vlijte vyvar, pridejte rajcata, promichejte, priklopte a na mirném
ohni varte 15 minut, aby byla ryze al dente neboli na skus. Podavejte posypané koriandrem nebo
rozdrobenym syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

