
Kuře pečené s máslem
Kategorie: Maso

Autor: Romana

Suroviny
Porce: 4

celé kuře 1 ks●

olivový olej 1 dl●

máslo 10 g●

sů 1 ks●

pepř 1 ks●

Doba přípravy: 120 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

Postup:
Do malého pekáče nalijte olej, 1 dcl vody, přidejte máslo a vložte zevnitř i zvenku posolené a
opepřené kuře. V troubě předehřáté na 160°C pečte cca 50-55 minut. Často podlévejte olejem a
máslem. Kuře je zevnitř dostatečně propečené, když z něj při píchnutí vytéká pouze čirá šťáva, která
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