Kure pecené s maslem

Kategorie: Maso

Autor: Romana

Suroviny

Porce: 4

- celé kure 1 ks

- olivovy olej 1 dl

- maslo 10 g

.- sulks

- pepr 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: PecCeni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do malého pekéce nalijte olej, 1 dcl vody, pridejte maslo a vlozte zevnitt i zvenku posolené a
opeprené kure. V troubé predehraté na 160°C pecte cca 50-55 minut. Casto podlévejte olejem a
maslem. Kure je zevnitr dostatecné propecené, kdyz z néj pri pichnuti vytéka pouze Cira stava, ktera
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