Bramborova polevka se slaninou II

Kategorie: Polévky

Autor: Romana

Suroviny

Porce: 6

- brambory 1 kg

- kureci bujon 1 ks

- smetana 4 dl

- slanina 10 g

- cibule 1 ks

- kysana smetana 1 ks
- strouhany syr 1 ks

. petrzel 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51f001ffd6d02/2013-07-24-18.33.36-51f0051f76e0e.jpg

Vlozte oloupané a nakrajené brambory do hrnce. Pridejte bujén a varte pod poklickou. Na drobné
kostiCky nakrajenou slaninu osmazte na panvi do kiupava, pridrjte nadrobno nasekanou cibuli a
psmahnéte, dokud cibule nezmékne. Poté odstsvte. Jakmile jsou brambory mékké, rozmackejte je v
hrnci, neslévejte. Pridejte smetanu a za stalého michani varte, dokud polévka nezhoustne. Dochutte
soli a peprem, pridejte osmazenou cibulku, slaninu, smetanu, syr a petzelku.



