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Suroviny

- Vejce, bilky a zloutky oddélené 2 ks
- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Mékky tvaroh 500 g

- Mléko 200 ml

- Polohruba mouka 150 g

. Sul 1 Spetka

- Slunecnicovy olej 1 hrnek

- Zakysana smetana 2 lzice

. Boruvkova marmelada 1 sklenice

- Mouckovy cukr k posypani 100 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Postup:

V mise smichejte zloutky a 1zicku vanilkového cukru a lehce naslehejte. Pridejte polovinu tvarohu,
mléko, mouku a Spetku soli. Z bilki uslehejte tuhy snih a pak jej opatrné vmichejte k téstu. Z néj 1Zici
po Castech odebirejte a na rozpaleném oleji smazte livanecky z obou stran dozlatova. Zbyly tvaroh
naslehejte se 2 1zicemi mléka, sackem vanilkového cukru a smetanou, pripadné dosladte. Livance
ozdobte tvarohem a marmeléddou, posypte mouckovym cukrem.
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