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Suroviny

Porce: 6

- Listové tésto 1 ks

- Krehké tésto 1 ks

- Vejce 1 ks

. Cokolada 50% 200 g

- Nasekané liskové orechy a mandle (mandle loupané) 200 g
- Jahodova marmelada k podavani 1 sklenice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Listové tésto rozvalejte na pomoucené pracovni plose do obdélniku. Na néj polozte rozmotané
kiehké tésto. To byva obvykle kulaté, tedy jej roztahnéte po celé ploSe obdélniku listového tésta.
Pritlacte je k sobé a pak nakrajejte na 6 ¢tverct a kazdy potrete lehce naslehanym vajiCkem. Posypte
nasekanou ¢okoladou a zarolujte napri¢ od jednoho rohu k druhému. Preneste na plech vylozeny
pecicim papirem, potrete zbylym vejcem a posypejte orechy a mandlemi. Pri teploté 220°C pecte 10-
12 minut nebo dokud se rohlicky nenafouknou a nezezlatnou. Podavejte s marmeladou.
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