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Suroviny

Porce: 8

- Brambory varené ve slupce - varny typ C 1 kg
- Vejce 2 ks

- Hrubd mouka 300 g

- Jemna krupicka 100 g

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8
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Do vétsiho kastrolu dame varit vodu na knedliky. Vychladlé oloupané brambory prolisujeme nebo
najemno nastrouhdame na val. Priddme vejce, sul, prosatou mouku a krupicku a rychle zpracujeme na
pevné a tuzsi tésto.

Tésto rozdélime na 2 az 4 stejné dily a vyvalime z nich valecky o priméru asi 5-6 cm, které ihned
vlozime do varici osolené vody. Po chvili je vareckou lehce nadzvedneme ode dna, aby se
neprichytily, a varime 20 minut. Béhem vareni knedliky obratime.

Uvarené knedliky vyjmeme a nechame chvili oschnout a ztuhnout, potom je krajime na platky.



