Boruvkové mufiny

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 16

- Vejce 4 ks

- Cukr 1 ks

- Polohruba mouka 1 ks
. Slehaéka 1 ks

. Prasek do peciva 1 ks
. Citrénova kura 1 ks

. Boravky 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Smichéame Zloutky, cukr, citronovou ktiru, slehacku (neuslehanou) a mouku s praskem do peciva.
Pridame uslehané bilky se Spetkou soli a promichdme. Formy ma mufiny vylozime papirovymi
kosicky. Do kosicku ddme necelou 1zici tésta, vlozime boruvky a priklopime opét trochou tésta.
Kos$itky plnime cca do 2/3. Pe¢eme v troubé vyhiaté na 190°C. Spejli zkusime, jestli jsou mufiny
propecené.
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