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Suroviny

Porce: 4

- Syrové brambory 700 g

- Horké mléko 300 ml

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Varené a prolisované brambory 150 g
- Hruba mouka 200 g

- Velka cibule 3 ks

- Sadlo 1 lzice

- Slanina 400 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Syrové brambory oloupu, omyju a najemno nastrouham. Ty pak ddm do cedniku, sparim asi 300 ml
horkého mléka, necham je dobre okapat nebo vymackam.

2. Do misy s okapanymi bramborami priddm vejce, stl, varené prolisované brambory a mouku. Vse
dobre promicham.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3. Lzici namoc¢enou ve vodé vykrajuju z tésta stredné velké noky, vkladam je do varici osolené vody a
pomalu varim 8-10 minut. Knedliky ve vodé vareckou odlepim ode dna. Nejdriv uvarim jeden na
zkousku, pokud se rozvari, pridam do tésta trochu mouku.

4. Slaninu nakrajim na kosticky, cibuli na koleCka. Na sadle je smazim tak dlouho, az je cibule kréasné
zlatohnéda a slanina opecCena. Knedliky dam na talir nebo na prkynko a ozdobim je cibuli a slaninou.



