Krkonossky mls

Kategorie: Pokrmy
Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Kureci maso 500 g

- Olivovy olej 1 Izice

- Cibule, nasekand najemno 2 ks

- Smetana ke Slehani 1 kelimek

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Ryze k podavani 1 baleni

- Hladkolista petrzelka na ozdobu 4 snitka

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrajejte na kostic¢ky. Olej rozpalte v panvi, pridejte cibuli a opékejte ji asi 5 minut. Pak
pridejte maso, nechte ho zprudka zatahnout a opékejte domékka. Vlijte smetanu, nechte zhoustnout
a dochutte soli a peprem. Podavejte ryzi, ozdobené petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

