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Suroviny

Porce: 4

- Kokosové mléko 7 dl

- Jemny krupicovy cukr 140 g

- Bilky 3 ks

- Smetanovy pudinkovy prasek 1 baleni

- Citronova stava 1 1zicka

- Strouhany kokos a cokoladové vlo¢ky na posypani 1 hrst

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V 6 dl kokosového mléka rozpustime za stalého michani 60 g cukru, privedeme k varu, vmichame
pudinkovy prasek rozmichany ve zbylém mléce a na mirném ohni varime za stalého michani 2
minuty. Z bilku a citronové $tavy uslehame tuhy snih a postupné do néj zaslehdme zbyly cukr, az je
snih tuhy a leskly. Uvareny teply pudink nalijeme do misek. Ze snéhu vykrojime pomoci dvou 1zicek
malé nocky, které rozdélime na pudink v miskdch a posypeme je cokolddovymi vlockami a kokosem.
Podavame ihned.
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