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Suroviny

- 200 g veprového masa

- 400 g kurecich rizku

- 200 g pikantni klobasy

- 1 cervena paprika

- 1 zelena paprika

- 1 plechovka fazoli v chilli omacce
- 4 cibule

. 6 strouzku ¢esneku

. 1 plechovka krajenych zampiont
- 50 ml oleje

- 1zicka chilli koreni

- 1 porek

- 100 ml piva

- kelimek strouhaného krenu

- sul a mlety pepr dle chuti

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: DuSeni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maso pokrajime na nudlicky, klobasu na tenka koleCka, papriky bez jader nakrajime na prouzky,
cesnek a cibuli na malé kosticky. Na rozpaleném oleji osmahneme klobasku a maso, potom masovou
smés vyjmeme na tali a do vypeku postupné davame nakrajenou cibuli a ¢esnek, pak pridame
pokrajené papriky a Zampiony a restujeme tak 3 -5 minut. Pak vloZime masovou smés opét zpét,
okorenime 1zickou chilli koreni, podlijeme mirné pivem a par minut podusime. Nakonec priddme
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plechovku fazoli (dle potreby i s trochou nalevu ) a prohrejeme. Osolime a opeprime dle chuti. Pri
podavani zdobime kolecky poérku a Cerstvé nastrouhanym krenem.
Prilohy: hranolky, americké brambory, pecivo



