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Suroviny

Porce: 4

- Malinovy topping 1.2 dl

- Hladka mouka 90 g

- Maslo 70 g

- Mouckovy cukr 60 g

- Vejce 1 ks

. Zloutek 1 ks

- Mleté orechy 30 g

- Kyprici prasek do peciva 1 1zicka
. Sul 1 Spetka

- Tuk na vymazani a hruba mouka na vysypani formicek 1 ks
- Snih

- Bilek 1 ks

- Krupicovy cukr 20 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zméklé maslo utreme s cukrem a Spetkou soli a zaslehame vejce a zZloutek. Vmichdme prosatou
mouku s praskem do peciva a orechy, tésto rozdélime do vymazanych a vysypanych formicek a
peceme asi 20 minut pti 190°C. Upecené vdolky nechame 5 minut stat a pak je opatrné vyklepneme
z formicek. Rozlozime je na plech s pecicim papirem, potreme je na vrchu topinggem, rozdélime na


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

né tuhy snih uslehany s bilku a cukru a kratce je zapeceme pri 200°C, dokud snih nezezlatne.
Podévame je horké, prelité zbylym toppingem.



