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Suroviny

Porce: 4

- Smetana ke Slahéni 2 dl

- Vejce 3 ks

- Mouckovy cukr 60 g

- Mékké maslo 60 g

- Oprazené loupané mandle ( nesolené ) 50 g

- Horka ¢okolada 50 g

- Kakao 1 1zicka

- Tuk na vymazani a hnédy cukr na vysypani formicek 1 ks
- Plody mochyné na ozdobeni 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V mise vySlehdme 50 g cukru s maslem a zloutky do pény. Oprazené mandle umeleme, vmichame je
spolu s prosatym kakaem do zloutkové pény a pak primichame rozpusténou Cokoladu. Z bilka
uslehame tuhy snih a zaslehame do néj zbyly cukr, az snih tvori lesklé Spicky. Snih pak opatrné po
17icich vmichdme do zékladu tésta. Ctyti formicky vymaZeme tukem, vysypeme cukrem a naplnime je
asi do dvou tretin téstem. Vlozime je do trouby vyhraté na 190°C a peceme asi 25 minut. Upecené
moureniny nechdme prochladnout, pak je vyklopime na talirky a kazdou porci ozdobime mirné
vyslehanou Slehackou a plody mochyné.
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