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Suroviny

Porce: 4

- 4 veprové kotlety bez kosti

- zeleninové leco - 1 balicek

- 1 cibule

- 6-8 strouzku cesneku

- 5 lzic oleje

- 5 1zic kecupu

- 1 dcl piva

- 20 dkg tvrdého syra na strouhani
. sul, pepr, oregano dle chuti

- 8 chlebu na topinky

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na oleji zpénime cibulku, priddme opeprené a osolené kotletky a z obou stran orestujeme. Dame na
stranu na talir a do vypeku pridame kecup, zeleninové leCo, drceny Cesnek a pivo a mirné povarime
asi 3 minuty. Opeprime, osolime a ochutime oreganem. Maso vratime zpét a nechame prohrat. Vedle
na panvicce si pripravime topinky. Na talit servirujeme 2 topinky, které potreme cesnekem a
prelijeme $tavou se zeleninou. Na to polozime porci masa a posypeme nastrouhanym syrem. Muzeme
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ozdobit paprikou, nebo rajcetem.



