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Suroviny

Porce: 4

- Instantni drozdi 0.5 1zicka

- Hladkd mouka 150 g

- Olivovy olej 110 ml

. Sul 1 Spetka

- Vejce 3 ks

. Zloutky 2 ks

- Syr pecorino 120 g

- Parmazan 80 g

- Sadlo na vymazani formy 120 g

- Parmska Sunka k podavani 120 g

Doba pripravy: 315 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 4

Postup:
1. Zaklad tésta na focacciu al formaggio je stejny jako na pizzu. Drozdi rozmichejte ve 100 ml vlazné
vody a potom ho smichejte s hladkou moukou, necelou Izici olivového oleje, Spetkou soli a uhnétte do

hladkého a pruzného tésta. To zakryjte potravinarskou f6lii a nechte dvé hodiny v teple kynout.

2. V mise rozslehejte vejce a zloutky, pridejte na kosticky nakrajeny syr pecorino, strouhany
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parmazan, 100 ml olivového oleje a vSe dobre promichejte. Smés postupné spojujte s vykynutym
téstem, Cast si ji nechte na pomazani. Prisypavejte pritom mouku, aby vzniklo vlacné tésto. Zapraste
jej mokou, dejte do Sirsiho vyssiho hrnce vymazaného sadlem a nechte dalsi dvé hodiny kynout v
teple. Pak vrSek tésta potrete odloZzenou smési a hodinu pecte v troubé predehraté na 180°C. Jezte
teplé, nejlépe s platky Sunky.



