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Kategorie: Pokrmy

Autor: andrea

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Varené brambory ve slupce - varny typ C 600 g
. Sul 1 Spetka

- Krupice hruba 60 g

. Svestkovéa povidla 150 g

. Strouhanka - proseta 100 g

- Méslo 100 g

- Cukr mouckovy 80 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek

Doba pripravy: 70 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Povidla rozmichame podle potreby s trochou teplé vody, uvarené brambory ve slupce oloupeme.
Vychladlé brambory jemné nastrouhdme, pridame sul, vejce, mouku, krupici a vypracujeme pevné
tuzsi tésto. Tésto rozvéalime na pomoucCeném vale na plat o sile asi pul cm a vypichame z néj kolecka
o pruméru asi 8-10 cm.

Do stredu kazdého kolecka dame 1zickou povidla, v poloviné je prelozime, okraje dobre stiskneme a
serizneme ozdobnym vykrajovatkem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Do kastrolu dame varit vétsi mnozstvi osolené vody. Tasticky varime asi 6 minut a kontrolujeme, zda
se neprichytily ke dnu. Strouhanku prosejeme a nasucho oprazime, vanilkovy cukr promichame s
mouckovym cukrem. Uvarené tasticky podavame sypané strouhankou, cukrem a prelité rozpusténym
maslem.



