Karbanatky plnené mozarelou
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Suroviny

Porce: 3

- Mleté veprové maso 500 g
- Vejce 2 ks

- Cibule 1 ks

- Strouhanka 4 1zice

- Koreni Adamova zebra 1 ks
. Bazalka, sul 1 ks

- Balena mozarela 125 g

- Olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Cad

Pocet porci: 3

Postup:

Mleté maso smichame s vejci, drobné pokrajenou cibuli a bazalkou, okorenime, osolime a nakonec
zahustime strouhankou. Utvorime 4 placicky, které naplnime platkem mozarely a utvorime
karbanatek. Usmazime na oleji a nechame na ubrousku okapat.
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