Zapecené masove klopsy

Kategorie: Maso
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Suroviny

Porce: 4

- Mleté maso 600 g

- Cibule 1 ks

- Vejce 2 ks

- Olivy 3 lzice

. Hladka mouka 3 1zice

- Paprika 2 1zicka

. Sul, pepr 1 ks

. Chilli omacka 1 ks

- Niva 150 g

. Smetana na vareni 200 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Libové mleté maso (hovézi + veprové), drobné nakrajenou cibuli, pokrajené olivy, mouku, vejce, sul,
koreni, par kapek chilli omacky dobre promichame a nechame chvili odlezet. Do pekacku dame cca 4
1zice smetany a na ni polozime 8 klopsu, které jsme udélali z odlezelé smési. Postrouhdme nivou,
polijeme zbytkem smetany a vlozime do trouby vyhraté na 190 - 200°C. Peceme 30 - 40 minut.
Podavame s bramborovou kasi nebo bramborami.
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