Slany dort

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Toustovy tmavy chleba 1 baleni
- Pomazankové dort 350 g

- Tvaroh 1 ks

- Taveny syr 200 g

- Lucina 1 ks

. Sunka 200 g

. Cesnek 1 ks

. Pept, stl 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pomazankové maslo, tvaroh, lucinu a syr vyslehdme v hladky krém. Do poloviny krému pridame
jemné nasekanou Sunku a dochutime soli a peprem. Do druhé poloviny pridame cesnek nebo kren a
dochutime. Krajicky toustového chleba narovndme na dno dortové formy - otvory vyplnime kousky
chleba. Potreme pomazankou a ddme druhou vrstvu chleba. Pokracujeme a striddme pomazanky.
Koncime vrstvou chleba. Dame ztuhnout do lednice, po ztuhnuti otevieme dortovou formu a dort
potreme zbylym bilym krémem. Bok dortu posypeme pazitkou nebo strouhanym syrem a vrch

zdobime podle vlastni fantazie.
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