VelikonocCni mazanec - 4 kusy

Kategorie: Moucniky

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 16

- Kvasnice 60 g

- Vlazné mléko 500 ml

- Cukr 300 g

- Vybérova mouka 2 kg

- Maslo 300 g

. Zloutky 4 ks

- nastrouhana kira z citront 2 ks
. Sul 1 $petka

- Rozinky 1 hrst

- Vejce na potreni 1 ks

- Mandle pléatky na posypani 100 ks

Doba pripravy: 210 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Snidané

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=4f6e60d19eb5e/mazanec.jpg

Postup:

Zadélame kvasek, ktery po vzejiti nalijeme do mouky. VSechny suroviny dukladné promichéame, tésto
ma byt hladké a nesmi se lepit na misu. Potom ho ddme pres noc do tepla vykynout.

Rano udélame 4 mazance. Na plechu je nechame jesté chvili vykynout. Pak je potfeme vejcem a
posypeme mandlemi. PeCeme zvolna asi 1 hodinu



