Krémova polevka s rapikatym celerem
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Suroviny

Porce: 4

- Rapikovy celer 200 g

- Oloupané brambory 300 g
- Mrkev 120 g

- Cibule 1 ks

- Zeleninovy bujon 1 ks

- Maslo 30 g

. Pept, stl 1 ks

- Muskatovy orisek 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na masle mirné osmahneme cibuli pokrajenou na kosticky. Priddme omyty na malé Spaliky nakrajeny
rapikaty celer a po cca 2 minutach prisypeme na kolecka nakrajenou mrkev. Po kratkém zarestovani
zalijeme litrem vody, priddme bujon, na mensi kousky nakrajené brambory, osolime a varime do
zméknuti. Rozmixujeme tycovym mixerém, dochutime peprem, muskatovym oriSkem a podle potreby
dosolime. Podavame na taliti posypané seminky a dozdobime listy rapikatého celeru.
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