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Suroviny

Porce: 4

. Zloutky 3 ks

- Hladka mouka 100 g
- Mléko 1 ks

. Stl 1 ks

- Snih ze 3 bilka 1 ks

. Jatrova zavarka 250 g

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ze zloutku, hladké mouky, asi 3 1zic mléka utfeme hustsi tésticko, osolime a priddme uslehané bilky.
Vzniklé tésto rozetreme na plech s pomasténym pecicim papirem. Pe¢eme doruzova ve stredné
vyhraté troubé. Ihned po vytazeni z trouby prikryjeme mokrou utérkou. Kdyz plat vystydne, potreme
domaéci nebo kupovanou jatrovou zavarkou a rozrizneme na 6 - 8 dila. Kazdy dilek svineme po delsi
strané do roladky a dame varit. V mikrovince 3 minuty na nejvyssi stupen a na paracku asi 10 minut.
Je 1épe se presvédcit pricnym rozriznutim rolddky, Ze je jatrova zavarka uvarend. Roladky nakrajime
na koleCka, podavame v misce na stll. Kazdy si bere dle své chuti a vklada je do hovéziho vyvaru se

zeleninou a kousky masa.
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