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Suroviny

Porce: 8

- Oloupané brambory 800 g
- Zelenina do polévky 200 g
- Houby 200 g

- Cibule 1 ks

- Hladka mouka 3 Izice

. Sleha¢ka 200 ml

. Sul, pepr 1 ks

- Nové koreni 1 ks

- Bobkovy list 1 ks

- Petrzelka 1 ks

- Varené vejce 8 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:

Do hrnce ddme nakrajené brambory, zeleninu, houby /Cerstvé nebo mrazené/, nakrajenou cibuli a
nalijeme necelé 2 1 vody. Priddme sul, 6 strednich kuli¢ek pepre, 4 stredni kulicky nového koreni, 2
stredni bobkové listy a varime. Kdyz jsou brambory témér mékké priddme mouku rozkvedlanou v
trosce vody a chvili povarime. Vypneme plotynku, pridame Slehacku a pokrajenou petrzelku. Pri


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

servirovani dame na talif' pokrajené, nebo rozpulené vejce. Polévka je odlezela jesté chutnéjsi, proto
se u nas vari vzdycky vétsi mnozstvi.



