Porkova jemna polévka

Kategorie: Polévky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Porek 300 g

- Maslo 60 g

- Zeleninovy bujon 2 ks

- Taveny syr 150 g

- Voda 11

- Hladkd mouka 1 1zice

- Strouhany muskatovy orisek 1 ks
. Pept, stl 1 ks

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Cad

Pocet porci: 4

Postup:

Do varici vody dame kostky bujonu, priddme taveny syr. Metlickou Slehame do rozpusténi syra.
Nakrajeny porek orestujeme na masle, priddme do vyvaru se syrem a dame mouku rozslehanou v
trosce vody. Kratkou dobu povarime a dochutime. Do polévky si kazdy prida podle chuti osmazené
kosticky housky nebo kupovanou téstovinu "smazeny hrasek".


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

