Plnene salamoveé kapsy

Kategorie: Maso

Autor: afaltynkova

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- KolecCka gothaje 1,5 cm silna 4 ks
- Syr 2 platek

. Cesnek 2 strouzek

- Cibule 40 g

- Dijonska hor¢cice 1 ks

- Ostry kecup 1 ks

- Vejce 2 ks

- Hladkd mouka 1 ks

- Strouhanka 1 ks

- Olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Do kolecek gohajského salamu ( se slupkou 1,5 cm silnd) prorizneme kapsu. Nesmime doriznout az
do okraje. Z vnitrni jedné strany kapsu vymazeme horcici, z druhé ostrym kecupem a prilozime k
sobé, promazavame jenom trosku. Smichame pokrajené olivy, cibuli a prolisovany ¢esnek. Platkovy
syr si prekrojime na polovinu. Do salamové kapsy ddme pul platku syra prelozeného na polovinu a
dovnitr ddme smés oliv cesneku a cibule. Ze saldmu opatrné odstranime slupku. Kapsu spichneme
paratky a obalime v trojobalu - ve vajicku a strouhance obalime 2x. Obaleny saldm usmazime na
oleji, vytahneme péaratka a podavame s ruzné upravenymi bramborami
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