Kavove brownies

Kategorie: Moucniky

Autor: Suzannka

Suroviny

- Hladka mouka 2 salek
. Cukr 2 Salek

- Vanilkovy cukr 2 ks

- Jedla soda 1 1zicka

. Maéslo 0.5 salek

. Hera 0.5 Salek

. Kava 1 hrnek

. Kakao 0.25 salek

- Kefir 0.5 salek

- Vejce 2 ks

. Maéslo 0.5 salek

. Kakao 2 1zice

- Mléko 0.25 salek

. Cukr moucka 1.5 salek
- Vanilkovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

V mise smichame mouku s cukry a sodou. V hrnci smichdme maéslo, heru, kédvu a kakaovy prasek a
privedeme za stalého michani do varu. Horkou smési zalijeme mouc¢nou smeés, pridame kefir a vejce
a vymichame dohladka. Nalijeme na vymastény plech s okrajem. PeCeme 20 minut v dobre vyhraté
troubé (180 - 200 stupnu).


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Béhem peceni pripravime polevu: v kastrulku smichdme maslo, kakao a mléko a za stdlého michéani
privedeme do varu. Odstavime ze zdroje tepla, vmichdme cukr moucku a vanilkovy cukr a michame,
dokud se cukr nerozpusti. Po vyjmuti z trouby brownies polijeme horkou polevou. Nechame
vychladnout, pak krajime na malé rezy.



