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Suroviny

- Jasminova ryze 250 g

- Tundk ve vlastni stavé 2 plechovka
. Malé cuketa, nastrouhand 1 ks

- Jarni cibulka, nasekana nadrobno 2 ks
- Vejce, lehce naslehand 2 ks

. Strouhanka 2 hrnek

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Majonéza 75 ¢

. Citronova stava 1 1zicka

- Wasabi 0.5 1zicka

- Skrojky citronu k podavani 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Troubu predehrejte na 200°C. Ryzi uvarte podle navodu na obalu, scedte a smichejte s okapanym
tundkem, nastrouhanou cuketou, jarni cibulkou, vejci a hrnkem strouhanky. Hmotu podle chuti
osolte a opeprete a vytvorte z ni 8 karbanéatku. Obalte je ve zbylé strouhance, vyskladejte na plech,
zastriknéte olejem a pecte 20 minut. Podavejte s dipem smichanym z majonézy, citronové stavy a
wasabi a se skrojky citronu.
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