Cheesecake
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Suroviny

Porce: 8

- Tésto - korpus:

- Bebe susenky 250 g

- Cukr krystal 50 g

. Maslo - rozpusténé 100 g

- Krém:

- Mékky tucny tvaroh nebo Ricotta 500 g
- Cukr krupicovy 60 g

. Zloutky 3 ks

- Jemna krupicka 2 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: USA

Pocet porci: 8


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/
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Postup:

Troubu predehrejte na 180, horkovzdus$nou na 160 stupni. SuSenky rozmixujte a prilijte k nim
rozpusténé maslo; proslehejte. Dortovou formu s rozeviracim okrajem o pruméru 20 cm vylozte
pecicim papirem, preneste do ni suSenkovou smés a rovnomeérneé ji obracenou 1zici rozetrete.

Do misy dejte tvaroh cukr, Zloutky a krupicku a asi dvé minuty proslehavejte, aZz se vSe dobre smisi.
Hmotu vlijte do formy a pecte tricet pét minut az tri ¢tvrté hodiny, az bude napln na dotek pevna a

bude se lehce odtahovat od stén. Troubu vypneéte, pooteviete dvirka a nechte cheesecake hodinu
chladnout v troubé.



