Pecené rajcatove jednohubky
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Suroviny

Porce: 4

- Listové tésto 250 g

. Cervend cherry rajcata, preptilend 6 ks
. 7Zluté cherry rajéata, preptilena 6 ks

. Sul 1 Spetka

- SuSeny tymian 3 snitka

- Olivovy olej na potreni 0.5 hrnek

- Mozzarella 4 ks

- Rukola na ozdobu 3 snitka

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Listové tésto rozvinite nebo rozvalejte, preneste ho na plech vyloZzeny pecicim papirem a radylkem na
pizzu nakréjejte na 24 ¢tvercu. Doprostied kazdého dejte pulku cherry rajcete reznou stranou
nahoru: muzete je rovnéz mirné zatlacit do tésta. Osolte, posypejte tymianem a zastriknéte olejem.
Pri 180°C pecte asi 20-25 minut. Vytahnéte z trouby, na kazdy kousek dejte ¢ast mozzarelly,
posypejte rukolou, znovu zastriknéte olejem a ihned podavejte.
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