Sunkafleky

Kategorie: Pokrmy

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Téstoviny - fleky 600 g

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

- Uzené maso 0.5 kg

- Smetana ke Slehani 500 ml
- Vejce 4 ks

- Kyselé okurky 4 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: PecCeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Fleky dejte do vrouci osolené vody a uvarte je, aby krasné zmékly. Mezitim nakrajejte uzené maso na
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kostiCky a opecte je na 1zici sadla. Fleky scedte s smichejte je s masem. Smetanu naslehejte s vejci,
osolte ji a opeprete. Sadlem vymazte pekacek, vysypte ho strouhankou a prendejte do néj fleky s
masem. Prelijte smetanu s vejci a pecte asi 35-45 minut do zlatova a kifupava. Podavejte s kyselymi
okurkami.



