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Suroviny

Porce: 3

- Amur 2 ks

. Cesnek 2 strouzek
. Cibule 1 ks

. Sul 1 ks

- Olej 2 1zice

- Kousek masla 1 ks
. Petrzelka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Na panev nalijeme 2 IZice oleje. Na polovinu panve dame opékat osolené porce ryby, na druhé
poloviné restujeme cibuli a ¢esnek nakrajené na platky. Kdyz je ryba hotova, vyjmeme ji a ulozime na
teplém misté. Do panve pridame kousek masla a nakrdjenou petrzelku, dorestujeme cibuli, az je
zlatava. Rybu podavame s orestovanou cibulkou a prilohou. Tentokrat jsem délala amura, ale takto
délana je dobra jakékoliv ryba.
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