Kakaova rolada bez mouky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- Vejce 6 ks

- Moucka cukr 70 g
- Kakao 2 1zice

. Slehaéka 300 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 3

Postup:

Zloutky uslehédme s cukrem do pény a vmichdme presaté kakao. Opatrné vmichdme tuhy snih z bilkd.
Smés rozetreme na plech s pecicim papirem a v troubé vyhraté na 200°C peceme 5 - 10 minut.
Roladu preklopime i s papirem na druhy plech s ¢istou utérkou. Po chvili papir odlepime, roladu
srolujeme i s utérkou a nechame vychladnout. Vychladlou rolddu plnime uslehanou Slehackou a
muzeme i dozdobit. Chladime 1 - 2 hodiny v lednicce.
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