Jogurtovy kolac s boruvkami

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- Bily jogurt 400 g

- Vejce 2 ks

- Cukr krupice 250 ml

- Polohruba mouka 650 ml
- Olej 125 ml

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Prasek do peciva 1 ks

. Boruvky 3 1

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Smichame vSechny ingredience, mouku s praskem do peciva vmichame nakonec. Tésto rozprostreme
na vymazany a vysypany hluboky plech, poklademe boruvkami a posypeme drobenkou. Pe¢eme v
troubé vyhraté na 170°C cca 30 minut.
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