Pernik
Kategorie: Moucniky
Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 2

- Polohruba mouka 350 g
- Cukr 200 g

- Olej 100 g

- Povidla 100 g

- Mléko 200 ml

- Vejce 2 ks

- Kakao 2 1Zice

- Prasek do perniku 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51eeb8b502435/pernik.jpg

V mise smichdme cukr, olej, vejce, kakao a dzem. Prilijeme mléko a vmichdme mouku s praskem do
perniku. Tésto nalijeme na vymazany a vysypany hluboky plech. Pe¢eme v troubé vyhraté na 170°C

cca 15 - 20 minut. Hotovy pernik mizeme pomazat dzemem a poliit cokolddovou polevou. Pernik je
dobry také pouze pocukrovat.



