Mlsna buchta

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Hladka mouka 200 g
- Cukr 300 g

- Olej 100 ml

- Voda 100 ml

- Vejce 4 ks

- Prasek do peciva 1 ks
- Kakaové pudinky 2 ks
- Kakao 1 1zi¢ka

- Mléko 750 ml

- Zakysena smetana 2 ks
- Svarené Salko 3 lzice

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Slehame Zloutky, cukr (150 g), olej a postupné piislehdvame vlaznou vodu. Do uslehaného vmichdme
mouku s praskem do peciva a nakonec snih z bilkl. Tésto nalijeme na vymazany a vysypany hluboky
plech. Uvareny pudink z mléka, pudinkovych prasku, kakaa a druhé poloviny cukru lijeme (1zici) na
syrové tésto. Dame péct do trouby vyhraté na 200°C. Zakysanou smetanu smichdme se salkem a
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polijeme touto smési upecenou teplou buchtu. Dozdobime a nechdme vychladnout.



