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Suroviny

Porce: 6

- Liskové orisky 50 g

- Hladkd mouka 170 g

- Mouckovy cukr 1 1zice

. Tuk 80 g

- Voda 3 1zice

- Napln

- Kukuriény Skrob 2 1zice

- Kakaovy prasek 1 1zice

- Cukr krupice 1 1zice

- Mléko 300 ml

. Cokoladovo-otiskova pomazénka 3 1Zice
- Na ozdobu

- Tmavé ¢okoladové ¢ocky 1 1zice
- mlécné Cokoladové Cocky 1 1zice
- Bilé cokoladové cocky 1 lZice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Liskové oriSky rozmixujeme najemno. Smichdme je s hladkou moukou a cukrem a promichame. Tuk
nechame chvili povolit a vmichdme jej k sypké smési. Priddme 2-3 1zice vody a vypracujeme mékké
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tésto. Vytvorime z néj maly bochéanek, prikryjeme jej nebo zabalime do félie a nechame alespon ptl
hodiny odlezet v lednici. Nejlépe je to pres noc.

Sest formi¢ek na kolacky o priméru asi 10 cm peclivé vymaZeme maslem. Tésto rozvalime a
vylozime jim formicky. Dukladné je primaCkneme ke sténam. Dno nékolikrat propichneme vidlickou.

Troubu predehrejeme na 200°C. KoSicky vlozime do predehraté trouby a peCeme 20 minut
dozlatova. Poté je nechame vychladnout a vyklopime z formicek.

Smichame kukuri¢ny skrob, kakaovy prasek a cukr, prilijeme mléko a rozmichame dohladka. Poté
smés dame na sporak a na mirném ohni povarime za stdlého michani do zhoustnuti. Vmichame
¢okoladovo-oriskovou pomazanku.

Krém promichdme a nalijeme jej do upecenych kolackl. Nechame vychladnout. Ko$icky posypeme
cokoladovymi ¢oCkami nebo jinym zdobenim.



