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Suroviny

Porce: 3

- Hrubd mouka 100 g

- Détska krupicka 100 g

- Maslo 100 g

- Cukr50g

- Mletd skorice 1 ks

- Prasek do peciva 1 1zicka

. Oloupané jablka bez jadrinct 500 g
- Cukr60g

- Voda 4 1zice

- Rozinky 1 balicek

- Maslo na vymazani formy 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Jablka nakréjime na kousky, priddme cukr, vodu a rozdusime na kasi. Do rozméklého masla dame
cukr, krupic¢ku a ochutime Spetkou mleté skorice, rozdrolime a priddme hrubou mouku s pecivovym
praskem. Dobre promichdme. Polovinu smési nasypeme ve stejnomérné vrstvé do vymazané dortové
formy. Na smés rozlozime jable¢nou kasi, ddme sparené prebrané rozinky a posypeme druhou
plovinou moucné smési.
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