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Suroviny

Porce: 3

- Hladka mouka 700 g

- Strouhané orechy 250 g

- hera250 g

- Cukr 250 g

- Vejce 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 ks

. Citrénova kura 1 ks

- Mléko podle potreby 1 ks

- Cokoladovéa poleva 1 ks

- Strouhané orechy na posypani 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Zadélame vlacné tésto, rozvalime na dva nebo tri platy. Dame péct na plechy s pecicim papirem.
Upecené a vychladlé slepime vyssi vrstvou marmelady. Polijeme cokoladdovou polevou a posypeme
strouhanymi orechy. Po ztuhnuti polevy rezy zabalime a nechdme rzlezet. Nakrajime a ulozime v
déze. Po rozlezeni jsou opravdu chutné.
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