
Palačinky se šlehačkou
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Suroviny
Porce: 2

Mléko 400 ml●

Vejce 3 ks●

Olej 3 lžíce●

Hladká mouka 150 g●

Cukr 2 lžička●

Sůl 1 ks●

Doba přípravy: 35 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 2

Postup:
Do hluboké misky nalijeme mléko, postupně přidáváme ostatní ingredience a ušleháme v hladké
těsto. Pánev si dobře rozehřejeme a před pečením první palačinky ji vymažeme tence olejem. Potom
už pánev nemusíme vymazávat. Pečeme tenké palačinky, plníme džemem nebo sladkou tvarohovou
náplní.
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Na stočenou palačinku nastříkáme šlehačku a můžeme polít ovocným topingem a ozdobit ovocem


